VOORGERECHTEN

SALADE VAN GEITENKAAS MET DRENTSE HONING,
MESCLUNSLA, GEKARAMELISEERDE VIJGEN EN SUD N soL

BROUAT

QUINOARIST GEGAARD IN PAPRIKAJUS

MET SPIESJES VAN MOZARELLA EN CHERRYTOMAATIES
EN EEN GROENTENLOEMPIA

FILET VAN HUISGEROOKTE NOORSE ZALM
MET RUCOLA EN EEN FRISSE CREME VAN LIMOEN EN KORIANDER

LANGZAAM GEGAARDE SUKADE VAN WILDZWLN
MET RODE KOOL EN PUREE VAN WILDE KASTANJES
EN EEN VLEUGJE BOURBON VANILLE

CARPACCIO VAN HET FUNSTE DRENTSE WEIDERUND
MET RUCOLA, GESTOOFDE KERSEN EN GESCHAAFDE DRENTSE OUDE KAAS

LICHTGEGAARDE SARDINES
IN EEN TOMPOUCE VAN KROKANT BLADERDEEG
MET EEN SAFFRAANROUILLE EN EEN CREME VAN VERSGEPLUKTE FRAMBOZEN

SOEPEN

HUISGEMAAKTE TOAMTENSOEP VAN SMAAKVOLLE POMMODORITOMATEN
MET EEN JULLIENNE VAN SELDERL, BOSUI EN EEN WOLKJE BOERENROOM

EENDENBOUILLON
GEPIMENTEERDE VERSGETROKKEN BOUILLON
MET HET BESTE VLEES VAN WILDE EEND

ZACHTROMIGE VELOUTE VAN LANGOUSTINE
MET CREME FRAICHE EN EEN SCHEUTJE FRANSE COGNAC

AL ONZE VOORGERECHTEN EN SOEPEN WORDEN GESERVEERD MET OER- EN
POMPOENBROOD MET KRUIDENBOTER EN TAPENADE

€

9150

19475

12:50

15271019)

14,00

14,50

550

6,00

7,00



VEGETARISCHE HOOFDGERECHTEN

NAPOLITAANSE RAVIOLI

RAVIOLI GEVULD MET RICOTTA EN SPINAZIE OP EEN SPIEGELTJE VAN
TOMATENSAUS EN MET EEN PITTIGE GRANA PADANO UIT HET NOORDEN
VAN ITALIE

RisottO
EEN RISOTTO MET EEN KEUR VAN DE FIJNSTE BOSPADDESTOELEN
GEGRATINEERD MET GEITENKAAS EN DRENTSE BUENHONING

VERGETEN GROENTEN UIT GROOTMOEDERS KEUKEN

GROENTEN UIT LANG VERVLOGEN TUDEN IEDER AFZONDERLLK GEGAARD,
OVERGOTEN MET EEN LICHTE GROENTEJUS EN GESERVEERD MET EEN
PUREE VAN WILDE KASTANJES

HOOFDGERECHTEN VAN VIS

DORADEFILETS
OP DE HUID GEBAKKEN DORADEFILETS MET GEGRILDE LAMELLEN VAN
COURGETTE EN OPPERDOEZEN GEGAARD IN EEN JUS VAN SCHAALDIEREN

SNOEKBAARS
OP DE HUID GEBAKKEN SNOEKBAARSFILET MET EEN PUREE VAN
KNOLSERDERL EN ZEEKRAAL, OVERGOTEN MET EEN JUS VAN ZWARTE OLUVEN

ZALMFILET
GGEBAKKEN ZALMFILET MET EEN BRANDADE VAN ROSEVAL AARDAPPELTJES
EN STOOMBOKKING. MET PEULTJES EN GEFRITUURDE SCHORSENEREN

AL ONZE HOOFDGERECHTEN WORDEN GESERVEERD MET V/LAAMSE FRIETEN
EN EEN MESCLUNSALADE

€ 14,50

e k650

Ealersl

€°19/50

Bl 50

€2450



HOOFDGERECHTEN VLEES

HoLLANDSE BOERDERIJEEND
MALS GEBAKKEN EENDENFILETS MET EEN ABRIKOZENCOMPOTE,
BIESLOOKBLOEM EN EEN JUS VERRIKT MET PERNOD

(GEROOKTE SPEENVARKENFILET
HUISGEROOKTE SPEENVARKENFILET VAN HET LIVAR VARKEN MET
EEN HONINGMOSTERDSAUS MET EEN ZACHTE TINT VAN KORIANDER

SCHNITZEL “STROGANOFF”
(GEPANEERDE VARKENSSCHNITZEL MET EEN SAUS NAAR DE TRADITIE VAN DE
RUSSISCHE FAMILIE STROGANOFF EN EEN AUGURKENSALSA

Steak "HOOGEVEEN"
(GEBAKKEN BIEFSTUK VAN DE HAAS MET EEN RODE PORTSAUS

Steak 150 GrRAM

Steak 180 GRAM

V ARKENSHAAS
ROSE GEBAKKEN VARKENSHAAS
MET GEKARAMELISEERDE VIJGEN EN EEN STROOPJE VAN CALVADOS

BIEFSTUK VAN MALS VELUWS REE
HEERLUKE BIEFSTUK VAN HET MALSTE VELUWSE REE MET EEN CHUTNEY
VAN PEPERKOEK EN UI, GEROOKTE KNOFLOOK EN EEN JUS VAN RODE WIN

SPECIALITEIT VAN DE DAG
ONZE MEDEWERKERS INFORMEREN U GRAAG!

AL ONZE HOOFDGERECHTEN WORDEN GESERVEERD MET VLAAMSE FRIETEN
EN EEN MESCLUNSALADE

€ 16,00

ek 50

€ 17,50

e 150

€ 24,50

€22:56

€ 24,50

DAGPRIUS



BESSERTS

POIRE BELLE HELENE
V ANILLEROOMIS MET EEN GEPOCHEERD PEERTJE EN CHOCOLADESAUS

BIOLOGISCH VLIERBESSENLS
(GESERVEERD MET IN KRIEKBIER GESTOOFDE BOSBESSEN

PANNA COTTA

IN DE ITALIAANSE GASTRONOMIE BETEKENT HET LETTERLLK
"GEKOOKTE ROOM". WL MAKEN DE PANNA COTTA VAN ROZENWATER
GESERVEERD MET EEN COULIS VAN GUAVE EN GROENE THEE

CREME BRULEE PRALINEE
GEMAAKT VAN PURE CHOCOLADE
(GESERVEERD MET DUINDOORNDS EN EEN SAUS VAN ZOETHOUT

AL ONS AMBACHTELIJKE BOERDERI-I)S KOMT VAN DE BIOLOGISCHE
MELKVEEHOUDERI SONNECLAER UIT ECHTEN IN DRENTHE.

7,25

H kD

8,50

250



