
VOORGERECHTEN 

Carpaccio van tomaat 
met olijfolie, verse basilicum en parmegiano reggiano			   €    9,50

Licht gerookte eendenborst 
op mesclunsla met tamme kastanje	en een fijne vinaigrette
van witte truffel										         €  10,75

Roosjes van Noorse zalm
met rucola, geroosterde sesamzaadjes en een basilicumdressing		  €  12,50

Mosselen uit de schelp
gebakken met prei, paprika en champignons
afgeblust met droge witte wijn							       €  12,50

Carpaccio van het fijnste Drentse weiderund 
met rucola, gebruneerde pijnboompitjes en 
geschaafde Drentse oude kaas							       €  13,00

 
SOEPEN

Weekspecial van het krijtbord							       €    5,50

Bouillon 
getrokken van de fijnste verse groenten en kruiden				    €    5,50

Huisgemaakte Groninger mosterdsoep 
met een julienne van coburger ham en het frisse van appel			  €    6,00

Zachtromige velouté van Hollandse oesterzwam
met een tikkeltje koriander en een scheutje droge sherry			   €    6,50		
	

Al onze voorgerechten en soepen worden geserveerd met 
oerboord en maïsbrood met kruidenboter 
en olijventapenade 		



VEGETARISCHE HOOFDGERECHTEN

Groentenschotel
Tempura van champignons, courgette, paprika en tomaat 
gehaald door beslag van kloosterbier en gefrituurd in olie
geserveerd met een groede kruidensaus						      € 14,50

Tagliatelle
met Hollandse oesterzwammen, huisgemaakte olijventapenade 
en boeren brandnetelkaas	  							       € 15,50

Uit de wok
Tomaat, komkommer, bosui, wilde kastanjes en bamboescheuten 
met een gembersiroop en een timbaal basmatirijst 				    € 15,50

Hoofdgerechten van vis

Tilapiafilet
met rode pesto gekruid en gebakken 
met een saus van Noorse garnaaltjes en witte port 				    € 16,50

Botervis Caprese
Langzaam ovengegaarde malse botervis 
met een dakje van tomaat, mozzarella en basilicum 				    € 18,00

Atlantische tongfilets
In roomboter gebakken met een tomatensaus en pijnboompitjes		  € 19,00

Zalmfilet
In gedroogde coburgerham verpakt en gebakken 
met foreleitjes en een saus van koriander 						     € 22,50

Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met warme groente,
frites of aardappeltjes uit de oven en een frisse gemengde salade 



HOOFDGERECHTEN VAN VLEES

Mals gebakken kipfilet
gevuld met brie en omwikkelt met spek
ovengegaard en geserveerd met een pruimensaus					    € 16,50

Varkenshaas
Rosé gebakken varkenshaas 
met een saus van wilde myrtilles, een vleugje kirschwasser en 
geschaafde versgebrande amandelen						      € 19,50

Entrecote van Drents weiderund
Heerlijk op zijn Gronings bereid; ingesmeerd met Groninger
mosterd, bedekt met oerhollandse bruine suiker en dan nog 
even gratineren in de oven voor het beste resultaat				    € 21,50

kalfsoester 
In roomboter gebakken kalfsoester met een frisse saus van 
appel, rozijnen en calvados 								        € 21,50

wildduo
van hert en wildzwijn; ieder met zijn eigen specifieke wildsmaak
met een saus van Preiselbeeren 							       € 24,50

ossenhaasbiefstuk  
Heerlijk mals en sappig van het beste vlees van het Drentse weiderund 
met een jus van gerookte knoflook en rode wijn				    € 24,50

WeekSpecialiteit van het krijtbord
Onze medewerkers informeren u graag!						      dagprijs		
		   

Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met warme groente,
frites of aardappeltjes uit de oven en een frisse gemengde salade 
	  



DESSERTS

Tartufo van vanille roomijs, cacao en hazelnoot crunch
op een spiegel van advokaatroom							       €    6,75

Dame blanche
Vanilleroomijs met warme chocoladesaus en slagroom			   €    6,75

Gebakken appelpartjes met lavendelhoning
geserveerd met walnotenroomijs en slagroom					    €    7,25

Wentelteefje van Groninger suikerbrood
met warme kersen, vanilleroomijs en slagroom 				    €    7,75

Chocoladefantasie 
Chocoladebrownie, chocolademousse en roomijs van 
witte chocolade										          €    7,75

Najaarscoupe
van truffel-, amaretto- en walnotenijs met slagroom			   €    8,50

Drie regionale kaasjes
geserveerd met walnoten, donker pompoenbrood en 
een glaasje rode port									         €  12,50

Al ons ambachtelijke boerderij-ijs komt van de biologische 
melkveehouderij sonneclaer uit Echten in Drenthe.


